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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemdw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2023/C 253/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
»Asparago verde di Canino”
Nr UE: PGI-IT-02868 — 29.9.2022
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy

Asparago verde di Canino”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wihochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Chronione oznaczenie geograficzne ,Asparago verde di Canino” jest zastrzezone dla pedéw szparagéw nalezgcych do
rodziny liliowatych, odmiany Asparagus officinalis L., typu zielonego, z nastepujacych odmian: Atlas, Grande, UC157,
Vegalim, Starlim, Italo, Atticus, Verdus.

W momencie wprowadzenia do obrotu produkt objety ChOG , Aspargo verde di Canino” musi posiada¢ nastgpujace
wlasciwosci morfologiczne, handlowe, organoleptyczne i fizykochemiczne:

Wiasciwosci morfologiczne

— jasnozielony ped z pgkiem przybierajacym fioletowe odcienie;

— caly ped, prosty pokrdj i waski, zwarty pak; Scista konsystencja, brak wiotkosci;
— czysty ped, oczyszczony z ziemi lub innych zabrudzen.

Wiasciwosci handlowe

— kategoria ,Extra”: rednica pedu > 16 mm;

— kategoria I: rednica pedu wynosi od 10,1 do 16 mm;

— kategoria II (znana jako asparagina): Srednica pedu wynosi od 8 do 10 mm.

W przypadku kazdego opakowania dopuszczalna jest tolerancja £ 10 % masy pedéw niezgodnych ze wskazang $red-
nica.

Wilasciwosci organoleptyczne
— zapach: delikatny do intensywnego, bez nietypowych nut;

— smak: stodki, z ziotlowym posmakiem.

() Dz.U.L343z14.12.2012,s. 1.
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Wiasciwosci fizyczno-chemiczne

— zelazo: zawarto$¢ powyzej 1 mg/100 g;

— magnez: zawarto$¢ powyzej 10 mg/100 g.

Produkt objety ChOG , Asparago verde di Canino” musi réwniez posiada¢ pelne (nie puste), pozbawione peknigé pedy.
Ze wzgledu na jednolitos¢ calej czesci jadalnej i brak odpadéw szparagi te s3 réwniez znane jako ,mangiatutto” (spo-
zywane w calosci).

Wrylacznie w przypadku przetwarzania mozliwe jest wykorzystanie takze pedéw spelniajacych wszystkie wymogi
specyfikacji produktu, z wyjatkiem tych, ktére dotycza kalibru i ksztattu. Dopuszcza si¢ réwniez nieznaczne powierz-
chowne uszkodzenia skorki pedu, pod warunkiem ze nie wplywaja one na jakos¢ i okres przydatnosci do spozycia

pedéw. Pedy te moga by¢ objete ChOG , Asparago verde di Canino”, ale nie moga by¢ przeznaczone dla konsumenta
konicowego jako $wiezy, nieprzetworzony produkt.

Produkt jest wprowadzany do obrotu w postaci $wiezej, gleboko mrozonej lub mrozonej (kategoria III).

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wykgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegéine etapy produkcji, ktre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie czynnosci zwigzane z produkcja produktu objetego ChOG , Asparago verde di Canino” (uprawa, czyszcze-
nie, sortowanie, mycie, klasyfikowanie pod wzgledem wielkosci, krojenie, wigzanie w peczki i podzial na kategorie
handlowe) musza odbywac si¢ na obszarze okreslonym w pkt 4 ponizej.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

W celu dopuszczenia do obrotu produkt objety ChOG ,Asparago verde di Canino” musi by¢ pakowany w jeden
z nastepujacych rodzajéw opakowan:

W przypadku produktu $wiezego

Pakowany w wigzki, ciasno zwiazany i wyréwnany u podstawy przez reczne lub mechaniczne cigcie w zaleznosci od
nastepujacych rodzajéw opakowan:

— woreczki z materialu dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia o masie 0,250-1 000 g;
— wigzki owinigte opaska dopuszczong do kontaktu z zywnoscig o masie 0,250-1 000 g;
— tacki z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia o masie 0,125-1 000 g;

— pudetka z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig o masie 1-6 kg;

— skrzynki z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig o masie 1-12 kg.

Pedy mogg by¢ sprzedawane luzem w opakowaniach z materiatu dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscig o masie
nieprzekraczajacej 12 kg; opakowanie to musi by¢ zamknigte siatkg lub przy uzyciu innego sposobu dostosowanego
do $rodkéw spozywezych, a takze opaskg zawierajacg informacje wymagane przy etykietowaniu produktu objetego
ChOG , Asparago verde di Canino”, tak aby chroni¢ produkt przed wszelkim uszkodzeniem.

W przypadku kategorii III:

— worki z materialu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig, zamkniete w kontrolowanej atmosferze, o masie
0,10-10 kg;

— worki z materiatlu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia, zamkniete prézniowo, o masie 0,5-10 kg.

Wszystkie opakowania muszg by¢ wykonane z materiatlu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia i zamknigte w spo-
s6b uniemozliwiajacy wyjecie produktu bez uszkodzenia opakowania.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczqce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Oprécz obowigzkowych informacji przewidzianych w szczegétowych przepisach krajowych i europejskich, na etykie-
cie opakowania muszg znajdowac si¢ nastepujace dodatkowe informacje, wydrukowane wyrazng i czytelng czcionks,
wraz z europejskim symbolem graficznym ChOG i logo ChOG opisanym ponizej:



18.7.2023 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 253/29

— ,Asparago verde di Canino”, po ktérym nastepuje akronim ChOG (chronione oznaczenie geograficzne) lub stowa
,Indicazione Geografica Protetta” [,chronione oznaczenie geograficzne”];

— imig i nazwisko oraz adres lub nazwa przedsigbiorstwa i adres siedziby indywidualnego producenta lub zwigzku
producentéw lub podmiotu pakujacego.

Zezwala si¢ na stosowanie oznaczen odnoszgcych sie do nazw lub nazwisk, nazw przedsigbiorstw, prywatnych zna-
kow towarowych, pod warunkiem Ze nie maja one charakteru zachwalajacego i nie wprowadzaja konsumenta w biad.

Stowa ,Indicazione Geografica Protetta” [,Chronione oznaczenie geograficzne”] mozna powtérzy¢ w dowolnym
innym miejscu na pojemniku lub etykiecie, rowniez w postaci akronimu ,L.G.P.” [,ChOG”].

Zabronione jest dodawanie jakichkolwiek okresleri, ktére nie zostaly wyraznie przewidziane.
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4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkgji produktu objetego ChOG , Asparago verde di Canino” znajduje si¢ na terytorium administracyjnym
gmin Canino, Cellere, Montalto di Castro, Tarquinia, Tuscania, Tessennano i Arlena di Castro.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Whiosek o uznanie ,Asparago verde di Canino” opiera si¢ zaréwno na renomie produktu, jak i na jego wyjatkowej
jakodci, wynikajacych z jasnozielonego koloru, konsystencji, smaku i braku odpadéw, dzigki czemu nazywany jest
,mangiatutto” (spozywany w calosci). Szparag ten jest bogaty w sktadniki mineralne, takie jak zelazo i magnez.

Jasnozielony kolor typowy dla ,Asparago Verde di Canino” wynika ze szczegdlnych warunkéw glebowo-klimatycz-
nych tego obszaru, na ktérym wystepuja gleby wulkaniczne bogate w potas i skladniki mineralne, gléwnie zelazo
i magnez, ktore majg wyrazny i charakterystyczny wplyw na kolor. Pojecie ,mangiatutto” (spozywany w catosci)
wiaze si¢ z faktem, ze produkt nie jest bardzo tykowaty i Ze podczas zbioru ped obcina si¢ powyzej poziomu gruntu,
eliminujac w ten spos6b najbardziej bialg, widknista i twarda cz¢s¢, ktora jest nieprzyjemna w spozyciu: ta szczegdlna
cecha agronomiczna i techniczna umozliwia konsumentowi wykorzystanie szparagéw w catosci, stad ich okreslenie
,mangiatutto” (spozywany w calosci).

Pomijajac genetyke, o cechach tych decydujg korzystne warunki rolnicze i glebowo-klimatyczne oraz techniki uprawy
stosowane przez lokalnych rolnikéw z obszaru geograficznego, o ktérym mowa w pkt 4. Gleba odgrywa zasadnicza
role, poniewaz jej wlasciwosci na obszarze uprawy sprzyjaja uprawie szparagéw. Gleby na tym obszarze to gtéwnie
gleby gliniaste lub gliniasto-piaszczyste. Wystepuja gtéwnie na wapiennych tarasach i osadach wulkanicznych, ktére
charakteryzujg si¢ dobra Zyznoscia chemiczna, a tym samym ulatwiajg pojawienie si¢ pedéw produktu objetego
ChOG , Asparago verde di Canino”. Podczas okreséw deszczowych woda nie zatrzymuje si¢ ze wzgledu na whasci-
wosci hydrologiczne gleb. Gleby charakteryzuja si¢ w szczegdlnosci wysoka zawartoscia wapnia i potasu, ale przede
wszystkim Zelaza i magnezu, dzigki czemu produkt objety ChOG ,Asparago verde di Canino” zawiera zelazo i mag-
nez, co cechuje szparagi pod wzgledem jakosci. Warunki klimatyczne na tym obszarze geograficznym sa szczegdlnie
korzystne ze wzgledu na wystgpowanie odpowiedniego dla tego produktu ogrodniczego mikroklimatu, ktéry wynika
réwniez z wzglednej bliskosci morza. Lagodne temperatury zimg i wiosng umozliwiaja wezesny rozwdj koron, ktore
zwykle od poczatku stycznia zaczynajg wypuszczaé pedy nadajace si¢ do zbioru.
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Lata charakteryzujace si¢ niska wilgotnoscig i niewielkimi opadami deszczu sprzyjaja wzrostowi produktu objetego
ChOG , Asparago verde di Canino”, ktérego korzeniom szkodzi zatrzymywanie si¢ wilgoci, a liSciom — wody, mogace
by¢ przyczyng choréb grzybiczych rodliny. Roczne temperatury sa do$¢ jednolite, ze Srednimi miesigcznymi zblizo-
nymi do 16 °C; $rednie warto$ci minimalne i maksymalne wynosza odpowiednio okoto 11 °Ci 22 °C, przy czym naj-
zimniejsze miesigce przypadaja na styczen i luty, a minimalne temperatury prawie nie osiagaja wartosci bezwzgled-
nych ponizej 0 °C. Najcieplejsze miesigce to lipiec i sierpiefi, podczas ktorych maksymalne temperatury moga
osiggna¢ wartosci bezwzgledne wynoszace okoto 32 °C. Opady na tym obszarze sg rowniez niezwykle jednolite, ze
$rednimi skumulowanymi rocznymi opadami w ostatnich latach przekraczajacymi nieco 472 mm. Opady koncen-
trujg si¢ w okresie jesienno-zimowym, natomiast okres suchy przypada na miesigce letnie. Na szczeg6lng uwage
zastuguje réwniez wykorzystanie energii geotermalnej przy uprawie pod ostonami. Korzenie s ogrzewane za
pomocg podziemnych rur, w ktérych krazy ciepla woda z warstw powierzchniowych. W okresie zimowym jadalng
cze$¢ rodliny chronia tunele z polietylenu umozliwiajace utrzymanie cieptego mikroklimatu, ktéry jest idealny dla
szparagow.

»Asparago verde di Canino” ma prestizowa, cho¢ stosunkowo krétka histori¢. Jego sukces komercyjny i zwigzek
z obszarem siggaja poczatku lat 80. XX wieku, kiedy to rozwinigto pierwsze umiejetnoci w zakresie nowoczesnej
uprawy szparagéw. Pierwsza szparagarnie o powierzchni 9 hektaréw, na ktérych uprawiano zielone szparagi, zato-
zonow 1980 .

Nowa uprawa zachecila do opracowania odpowiednich narze¢dzi do zbierania zielonych szparagéw i sprawila, ze
szczegllng uwage poswigcono recznym metodom zbioru, poniewaz natychmiast zrozumiano, ze etap ten jest wazny
Lnie tylko dla jakosci pedéw, ale takze dla przyszlej produkgji. [...] Aby uzyskaé delikatne pedy z ciasno przylegajacymi
podsadkami, konieczne bylo sprawne przeprowadzenie zbioréw, ktére [musialy] odbywa¢ si¢ codziennie przez caly
okres pelnej produkeji, bez dwudniowych przerw na etapie poczatku i konca zbioréw” (Saccardo F., Temperini O.,
Asparago: tecnica agronomica e scelta varietale, w Arsial (red.), Esperienze sulla coltivazione dell'asparago nel Lazio, 2004,
s. 17).

Nastepnie, w celu wydtuzenia sezonu produkcyjnego, a tym samym czasu obecnosci na rynku, producenci z powo-
dzeniem eksperymentowali z przymusowa uprawa z wykorzystaniem cieptej wody dzigki obecnosci Zrédet termal-
nych na rowninie Paglieto. Korzystne warunki glebowo-klimatyczne, ktére zapewniajg optymalne warunki do uprawy
szparag6w, daly poczatek nowej rzeczywistosci rolniczej w gminie Canino (w Innovazione e agricoltura, 2, nr 2, 1999,
s. 36—39; L'Informatore agrario, nr 50, 2001, s. 45).

»Asparago verde di Canino” jest ceniony ze wzgledu na konsystencje, smak i brak odpadéw, w zawigzku z czym jest
nazywany ,mangiatutto” (spozywany w calosci). Tak okreslono go w przewodniku Frutta e ortaggi in Italia wydanym
przez Italian Touring Club, wymieniajac go jednoczesnie wérdd najbardziej cenionych odmian w catym kraju (Cabrini
L., Malerba F., Frutta e ortaggi in Italia, TCI, Mediolan, 2005, s. 49). Mianem ,mangiatutto” (spozywany w catosci)
okreslono go réwniez w tomie 1001 specialita della cucina italiana da provare almeno una volta nella vita, w ktérym figu-
ruje wéréd produktéw wysokiej jakosci z regionu Lacjum (Machado A., Prete C., Newton Compton, 2015,
5. 297-299).

Produkt ten uznaje si¢ za jeden z najwazniejszych produktéw z Tuscii, w tym w dziennikach, w ktérych zwraca sie
szczegblng uwage na kwestie zywnosci, takich jak La Repubblica (repubblica.it/cronaca/2013/04/26(), Cor-
riere della Sera (viaggi.corriere.it/weekend|), Libero, Quotidiano.net (.quotidiano.net/viaggiesapori/), il Tempo (tempo.
it/i-consigli-di-fuoriporta/2017/04/21]) czy w czasopismach kulinarnych, takich jak Mondo Mangiare (mangiare.
moondo.info).

W 2006 r. ,Asparago verde di Canino” wlaczono do projektu Leader Plus 2000/2006 — Gal degli Etruschi jako jeden
z produktéw ,majacych duza zdolnos¢ identyfikacji” z terytorium i ktéry, choé nie jest produktem ,,objetym jakgkol-
wiek forma publicznego uznania (ChNP, ChOG, IGT itp.), ma duze znaczenie dla niektérych gmin w regionie,
zaréwno pod wzgledem ilo$ciowym, jak i jakoSciowym”.
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Od 2001 r. gminy Canino i Montalto di Castro organizujg coroczne targi promujace i rozpowszechniajace zielone
szparagi. W szczegdlnosci festiwal , Asparago verde di Canino” stynie z przygotowywania ,monumentalnego omletu”
ze szparag6w, dzigki ktéremu ta gmina w prowincji Viterbo jest rekordzistka w kategorii ,najwigkszy omlet na $wie-
cie” (Gazzetta_25/04/2010; Messaggero_11/05/2016).

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkcji jest dostgpny na stronie internetowej:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335”

lub

bezposrednio na stronie gtéwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Lesnej (www.politicheagricole.it) po otwar-

ciu zakladki ,Qualita” (na gorze po prawej stronie ekranu), kliknieciu ,Prodotti DOP IGP e STG” (po lewej stronie ekranu),
a nastgpnie odnoénika ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
www.politicheagricole.it
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